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LAGRANGE 2003
Une grande année malgré la canicule

CONDITIONS CLIMATIQUES :

Apres un mois de Mai variable, les conditions de juin a fin aotit sont caniculaires permettant une véraison précoce. Aprés
une petite pluie salutaire en Septembre, les raisins ont miiri dans d’excellentes conditions tout en conservant leur acidité
Les vendanges: du 11 au 25 septembre.

L’assemblage : 57% de Cabernet sauvignon, 33% Merlot et 10% Petit Verdot.

WEATHER CONDITIONS

After a disturbed weather in May, a heat wave marks June, July and August provoking an early change of colour.
After a very beneficial rain in September, the grapes could ripen in excellent conditions without losing their acidity.
The harvest: from September 11th to September 25th:

The blend consists of 57% Cabernet Sauvignon, 33% Merlot and 10% Petit Verdot.

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION

« La couleur est d’un beau rubis profond. Le nez présente une belle complexité avec des parfums de
violette, de rose, de cerise et de poivre. La bouche est ample, suave et intense avec une finale dans laquelle
on retrouve les aromes du nez. L attaque est souple et fine et présente une belle fraicheur. Les tanins sont
mdrs et opulents. 2003 est un vin de bonne garde. »

TASTING

“The robe is of a beautiful deep ruby colour. The nose boasts a lovely complexity with fragrances of
violets, roses, cherries and pepper. The wine is ample, smooth and intense in the palate with a finish
reminiscent of the aromas found in the bouquet. The attack is fine and supple, showing a beautiful
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freshness. The tannins are ripe and opulent. The 2003 is a good keeping wine.’



