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TERROIR
Totalement situé sur la commune de Saint­Julien, le vignoble de Château Lagrange s’étend sur 118 ha de vignes en rouge d’un seul tenant plantées sur
deux croupes de graves, orientées nord­sud. Le domaine possède un sous­sol argilo­calcaire, un sol si l ico­graveleux, et  le cl imat y est tempéré et
océanique.

LE MILLÉSIME
Le millésime 2007 est caractérisé par un été frais marqué par une pluviométrie importante au printemps et au début de l ’été. Le soleil réapparait en
Septembre, permettant d’amener le raisin à maturité.

 

Assemblage 68% Cabernet Sauvignon
25% Merlot
7% Petit Verdot

Densité de plantation 8 700 à 10 000 pieds par hectare

Vendanges Du 20 Septembre au 13 Octobre 2007
Vendanges manuelles.

Vinification Sélection parcellaire
Cuves en acier inoxydable de capacités variables
Vinification à 26­28 °C pendant 15 à 22 jours
Remontage journalier modéré ou délestage ou pigeage
Fermentation malolactique par co­inoculation

Age moyen des vignes 40 ans

% de grand vin 38%

Elevage Assemblage précoce des cépages en Janvier
Elevage de 16 à 20 mois. 60 % de barriques neuves
Collage aux blancs d’œufs en barrique
Assemblage final avant la mise en bouteille

Fenêtre de dégustation 2012 ­ 2035

LE MOT DE L'OENOLOGUE
Couleur soutenue aux ref lets  légèrement  tui lés,  ce vin étonne encore par sa  jeunesse. Le nez est complexe sur des notes fumées, de graphite,
régl isse, cassis et  mentholées. L’at taque est   f ranche, v ivante avec des tanins parfai tement  intégrés.  Ce vin caractér ise  l ’é légance des vins de
Lagrange et démontre  la qual i té de notre terroir à surpasser  la notion même de mil lésime. Le vin est à son apogée mais pourra viei l l i r  encore de
nombreuses années.
Tasting note rédigée en Mai 2020
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