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TERROIR

D’une superficie de 11 hectares répartis sur les communes de Cussac Fort Médoc et Saint Laurent de Médoc, ce vignoble de vignes blanches est situé
sur deux terroirs distincts de sables graveleux et d’argiles calcaires. L’élaboration est orientée de maniére a produire un vin élégant et délicat, au corps
bien proportionné, sans acidité excessive.

LE MILLESIME

2019 comme 2018 restera inscrit comme un millésime trés contrasté. Un printemps humide et froid suivi d'un été chaud et sec avec un ensoleillement
record ! Ces conditions climatiques ont impacté le poids des baies et concentré les raisins au détriment de la quantité. Avec un rendement légéerement
inférieur a 25 hl/ha c’est la plus petite récolte enregistrée sur le domaine. Les vendanges se sont déroulées sous un soleil radieux, mais les nuits sont
restées fraiches. Une fois encore nos terroirs ont été salvateurs pour maintenir une grande fraicheur nécessaire a I’élaboration des Fleurs du Lac.

Assemblage 75% Sauvignon Blanc
19% Sauvignon Gris
6% Sémillon

Densité de plantation De 6 700 a 8 700 pieds par hectare

Vendanges Du 3 Septembre au 17 Septembre 2019
Vendanges manuelles a la frafcheur du matin, tri manuel.

Vinification Extraction douce par pressurage en grappes entiéres

Débourbage de 12h aprés passage au froid

Fermentation en barrique de 225 L

Pas de Fermentation malolactique

Sélection parcellaire et intra parcellaire

Lots classés selon le cépage, age de la vigne, terroir et maturité des
raisins

VIN DE BORDEAUX

2019

Age moyen des vignes 10 ans

Elevage Elevage de 6 mois en barrique avec 50 % de barriques neuves
Assemblage final avant la mise en bouteille

Fenétre de dégustation 2020 - 2025

LE MOT DE L'OENOLOGUE

La couleur est pale avec quelques nuances dorées. Le nez est intense sur des notes de fruits exotiques, péche blanche et agrumes. L'attaque est
fraiche et ample. L'élevage en barrique est totalement intégré avec des notes élégantes telles que la brioche. Un vin trés agréable et parfaitement
équilibré a déguster dans sa jeunesse.
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